Spekulatius macené v ¢okoladé

Budete potrebovat

hladka mouka
mandlova mouka
maslo

titinovy cukr
kakao

prasek do peciva

vejce

Recepty

250g

50 g
150 g
150 g

1 Izice
1 1Zicka

1 ks



Vitana Spekulatius 3 1ziCky

sul Spetka
mléko dle potfeby
kvalitni hofka cokolada 150 g
smetana na vareni 100 ml

Priprava receptu

Vejce, cukr, mléko a zméklé maslo vyslehejte do maslové hmoty. V
dalSi mise prosyjte mouku, sul, prasek do peciva, kakao a kofeni.
Postupné sypkou smés pfimichejte do maslového tésta. Tésto zabalte
do folie a nechte ho ulezet v lednici minimalné pfes noc. Troubu
predehfejte na 180 °C. Tésto vyvalejte na placku tenkou asi 5 mm.
Ozdobte tvofitky nebo embosovanym valeCkem a vykrajujte oblibené
tvary. Kladte na plech vylozeny pecCicim papirem a pecte asi 15 minut.
Sudenky v prabéhu peceni kontrolujte. Nechte vychladnout.

V rendliku rozpustte ¢okoladu se smetanou a susenky ¢okoladou jesté
na plechu postfikejte bud IzZici nebo cukrafskym pytlikem.
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Spekulatius


https://vitana.cz/produkty/koreni/smesi/spekulatius

